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MANUALE PER L’AUTOCONTROLLO DELLA 

LEGIONELLOSI 

nelle strutture turistiche-recettive e termali 

(secondo le Linee guida approvate il 7 maggio 2015) 

€ 250,00 + IVA 

La è un batterio che contamina gli impianti idrici e di condizionamento, causa una 

infezione dell’apparato respiratorio denominata legionellosi. Essa si può manifestare sia in 

forma di polmonite, sia in forma febbrile 

extrapolmonare o in forma subclinica. 

Per facilitare l’applicazione della normativa la ns 

società ha redatto il Manuale ed il Registro per 

l’Autocontrollo delle legionellosi nelle strutture 

turistico-ricettive e termali, in formato pdf di semplice 

ed immediato utilizzo. 

 

Lo puoi acquistare con lo sconto del 20%, inviando per email il presente coupon di 

acquisto. 

Rimaniamo a disposizione per eventuali chiarimenti 

 

INVIARE IL PRESENTE ORDINE PER EMAIL:  info@fcqsynergy.it 

Pagamento anticipato mediante bonifico bancario, presso Banca popolare di Sondrio 

IT12E0569603220000004874X25 

Nome_________________________Cognome______________________________ 

Azienda_____________________________________________________________ 

Indirizzo____________________________________________________________ 

CAP_________ Città_______________ Prov_________ 

Tel____________________Fax_____________________email________________________ 

P.IVA____________________________________CF________________________________ 

Autorizzo il trattamento dei dati ai sensi del D.Lgs. 196/03 

Data,____________________ Firma_____________________________________ 
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